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5

・シトラスシリーズ・
カットレモン　　500ｇ　520 円
(スペイン産）

カットライム　　500ｇ　520 円
(ベトナム産）

カットオレンジ　500ｇ　500 円
（スペイン産）

カットの手間を省き必要な分だけ

使えるのでロスが省けます。

また、 ワックス 「防ばい剤」 を使用

していないので、 安心して皮ごと使

えます。 料理やデザートのトッピングや

数種類を併せてデトックスウォーター等に。

その他にスライス、 ハーフスライス等の

カットもあります。

・ふわふわムース・
カスタード　300ｇ　420 円

チーズ　　　300ｇ　420 円

チョコ　　　300ｇ　420 円
ふわふわ食感の新しいデザートです。

冷しても温めても焼いてもＯＫ。

貴店でオリジナルスイーツを作って

みては？

・かんたん流水麺・
中華麺　200ｇ×5　400 円
火を使わず、 流水解凍するだけの

手軽なオペレーション。

のど越しの良いたまご麺です。

冷やし中華にどうぞ。

・かつおわら焼きたたき・
1本約 300 ～ 400ｇ　ｋ2100 円

（1本約 800 円）
厳選した鰹を一本一本丹念に手作業で

藁焼きしています。

鮮度が落ちないうちにリキッドフリーザー

で凍結しており、 ドリップはほぼ出ず、

生の状態と遜色ない商品です。

・ごま和え胡麻・
470ｇ　1680 円
ごまとアーモンドをミックスし

さば節と醤油で味を調合した香ばしい

味わいで、 和え物やトッピングに適した商品です。

・さっ ぽろ　やわらか焼肉ロース・
ジンギスカン　200ｇ　400 円
ステーキ風に厚めにスライスした羊ロース肉を

ワイン風味豊かな辛めなタレで仕上げました。

お好みの野菜と一緒に調理すると一層おいしくなります。

・カンポット塩漬胡椒・

23ｇ　800 円
世界一と言われるカンボジア産の

胡椒を塩漬けにしてあり、 風味も豊かで

パンチが有り料理のアクセントとして

お使い頂けます。

・フレッシュグリーンオリーブ・
ピッコロ（種有り）　250ｇ　700 円
シチリア産の小粒な品種ノチェラーラ

を使用。 果実のフレッシュな食感が

残っており風味豊かです。

グランデ（種有り）　250ｇ　700 円
プーリア産の大きく肉厚な品種の

チェリニョーラを使用。

・水耕栽培「うるおい野菜」・
ピュアヴェール　1ｐ/200 円（通年価格）

フリルアイス　　1ｐ/200 円（通年価格）
農薬を使わずに栽培し、 雑菌が少なく長期間鮮度を

保つことができ年間一定した生産量と価格の野菜です。

・国産鮎フィーレ・
500ｇ（20/25）　2480 円
国産鮎を使い易い様に丁寧にフィーレにしてあります。

天ぷらやフライ、 巻き物に様々な用途にお使い頂けます。

・一口鮎山椒煮・
500ｇ　2050 円
一口サイズにカットした鮎を

柔らかく甘露煮風にしてあります。

山椒のピリッとした刺激が食欲をそそります。

・イタリア産　ムキ牛タン・
（冷凍）

約 1ｋｇ　ｋ3200 円
舌先から舌元まで柔らかく、 歩留まり

抜群の牛タンです。 約 1ｋｇと大きいので

贅沢にカットし、 ステーキとしてどうぞ。

・スペック　スライス・
150ｇ　850 円
豚もも肉のスモーク生ハムをスライス

した商品です。 スモークの風味と

しっとりした食感をお楽しみ下さい。

・キリ　クリームチーズアイス・
2Ｌ　1650 円
フランス産キリクリームチーズをふんだんに

使用しています。

酸味のあるソースと合わせて食べると

より美味しく頂けます。

・絹豆腐・
   120ｇ/2　86 円

  国産丸大豆 100％、 にがり 100％使用。

　使い切りサイズの絹豆腐です。

  ごま和え胡麻と合わせて変わり冷奴としてどうぞ。


